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menu Christmas

ENTRADAS Aveludado de castanha com azeite de trufa e chourico
ESCOLHA 1 OPCAO salteado
Creme de camardo com aipo, tomate e coentros

Salada de burrata com frutos secos caramelizados, framboesas
e reducdo de vinagre balsamico

Selecdo de entradas na mesa:

salada de polvo com pimentos, pastéis de bacalhau com
molho tartaro, croquetes com mostarda antiga, tdbua de
queijos nacionais e internacionais e presunto

PRATO PRINCIPAL Polvo a lagareiro com batata assada e azeite de alho

ESCOLHA 1OPCAO Bacalhau confitado com alecrim, pak choi e presunto crocante
Robalo corado com arroz malandrinho de améijoa e coentros
Tornedd de novilho com batata gratinada e legumes baby

Lombo de peru marinado com tomilho, arroz cremoso
de cogumelos e espargos grelhados

Lombinho de porco assado a baixa temperatura,
puré de batata-doce e legumes assados

SOBREMESAS Pavlova de Natal com frutos vermelhos
Chocolate, mascarpone, amaretto e café
Mil-folhas de baunilha, framboesa e pistacio

BEBIDAS Aguas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos brancos e tintos da selecdo Hotel Real Palacio

CAFE E CHA

ADD-ONS +1 prato principal - 10€/PESSOA

Inclui organizacdo e acompanhamento do evento, decoracdo natalicia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade)
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade).
Propostas de animacdo mediante pagamento adicional. IVA incluido a taxa legal em vigor.

INFORMACOES E RESERVAS
T 213199 574 | E eventos.lisboa@realhotelsgroup.com

——— NS¢
buffet Christmas |

SALADAS Simples: variedade de alfaces, tomate, pepino, milho e beterraba
Compostas: agrido com laranja, vinagre balsamico e frutos secos
caramelizados, César de frango, bacalhau com grao e coentros,
Caprese, beterraba com queijo feta e nozes torradas

Selecdo de molhos e azeites

ENTRADAS Azeitonas marinadas com orégdos e citrinos

Pastéis de bacalhau com molho tartaro

Croguetes de vitela com maionese de mostarda antiga
Empadinhas de galinha

SOPA Creme de legumes com azeite de coentros
ESCOLHA 1 OPCAO Aveludado de ervilhas com bacon crocante
Caldo verde tradicional

VEGETARIANO Tagliatelle com molho de tomate, tomate cherry assado e manjericdo
ESCOLHA 1 0PCAO Penne com abdbora, cogumelos e tomate seco

PEIXE Bacalhau a Florentina com camarao salteado
ESCOLHA 1 OPCAO Rolinhos de pescada com molho de camar&o

Espadarte grelhado com manteiga de alcaparras e lima

CARNE Lombo de porco assado com mostarda antiga
ESCOLHA 1 OPCAO Perna de peru desossada com alperce e tomilho
Peito de frango grelhado com requeijdo e espinafres salteados

ACOMPANHAMENTOS Batata assada com paprika e ervas aromaticas
Arroz basmati
Espinafres salteados com alho

SOBREMESAS Sonhos, rabanadas, coscordes, bolo-rei, arroz-doce, mousse de
chocolate, pudim de leite, panna cotta de morango, tartelete de
caramelo salgado e chocolate, torta de laranja, fruta fresca laminada

BEBIDAS Aguas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos brancos e tintos da selecdo Hotel Real Palacio

CAFE E CHA

Prazos de cancelamento e penalizagées: Cancelamento até 1 més antes do evento - penalizagdo de 50% do valor total da reserva
Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento - penalizagdo de 75% do valor total da reserva
Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, sera debitado na sua totalidade.

Reserva e garantia do evento: Para confirmagao do evento tera de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, nao
reembolsavel, e os restantes 50% até 14 dias antes do evento. A factura final sé sera emitida apos pagamento total e apds o evento.

Os nossos pratos podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestigios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerancia
alimentar. Se necessitar de informagao sobre a composicao detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos colaboradores antes
de efectuar o pedido. IVA incluido.
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Simples: variedade de alfaces, tomate, pepino, milho e beterraba
Compostas: polvo com batatinha nova assada e pimentos, bulgur
com tomate seco, pepino e lascas de coco, rucula com pato
confitado e toranja, Caprese com pesto de manjericdo, camarao
com papaia e molho de iogurte

Sele¢cdo de molhos e azeites

Azeitonas marinadas com orégaos e citrinos

Croguetes de vitela com maionese de mostarda antiga
Chamucas de frango com maionese de laranja

Tabua de queijos nacionais e internacionais com presunto
e compota caseira

Creme de couve-flor com améndoa torrada
Caldo verde de batata-doce com chouri¢co crocante
Creme de abdbora assada com leite de coco

Raviolis de cogumelos com soja e parmesao
Gnocchi com pesto de tomate seco e avelas

Bacalhau lascado com cebola confitada, broa de milho,
alho e coentros

Robalo corado com aromas de Bulh&o Pato
Bifes de atum grelhado com molho virgem

Bochechas de porco estufadas com vinho do Porto
Peru trinchado com cebolinhas e castanhas caramelizadas
Bifes da vazia com molho a portuguesa

Batata assada com paprika e ervas aromaticas
Arroz basmati
Espinafres salteados com alho

Sonhos, rabanadas, coscordes, bolo-rainha, tronco de Natal,
arroz-doce, pudim Abade de Priscos, brigadeiro de chocolate,
torta de laranja, cheesecake com doce de morango, tartelete
de limdo merengada, fruta fresca laminada

Aguas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos brancos e tintos da selecdo Hotel Real Palacio

CAFE E CHA

Inclui organiza¢do e acompanhamento do evento, decoracdo natalicia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade)
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade)
Propostas de animag¢do mediante pagamento adicional. IVA incluido a taxa legal em vigor.

INFORMACOES E RESERVAS

T 213199 574 | E eventos.lisboa@realhotelsgroup.com

Prazos de cancelamento e penalizagées: Cancelamento até 1 més antes do evento - penalizagdo de 50% do valor total da reserva
Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento - penalizagdo de 75% do valor total da reserva
Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, sera debitado na sua totalidade.

Reserva e garantia do evento: Para confirmagéo do evento tera de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, ndo
reembolsavel, e os restantes 50% até 14 dias antes do evento. A factura final s6 sera emitida apds pagamento total e apos o evento.

Os nossos pratos podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestigios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerancia
alimentar. Se necessitar de informagao sobre a composicao detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos colaboradores antes
de efectuar o pedido. IVA incluido.




