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MENU JANTAR - 24 DE DEZEMBRO 2022 
DINNER MENU - 24TH OF DECEMBER 2022

ENTRADA | STARTER
Creme de lavagante com conhaque, tomate e funcho
Lobster cream with cognac, tomato and fennel

PEIXE | FISH
Lombo de bacalhau escalfado com coentros, batata gratinada e couve
Poached cod loin with coriander, potato gratin and cabbage

CARNE | MEAT
Tornedó de vitela branca com malandrinho de cogumelos selvagens e espargos 
grelhados
White veal tenderloin with wild mushrooms and grilled asparagus

SOBREMESAS | DESSERTS
Buffet de sobremesas natalícias
Christmas dessert buffet

€ 65,00 | Preço por pessoa - Bebidas incluídas*
Price per person – Drinks included*

O jantar será servido das 19:00 às 22:30.
Dinner will be served from 07:00 pm to 10:30 pm

Crianças: 0 – 5 anos: gratuito | 6 – 12 anos: 50% de desconto
Children: 0 – 5 years old: free | 6 - 12 years old: 50% discount

*Bebidas incluídas da selecção do Hotel: vinho branco e tinto, água mineral, 
sumos, refrigerantes, cerveja e Vinho do Porto.
* Drinks included from our Hotels selection: white and red wine, mineral water, 
juices, soft drinks, beer and Porto Wine.
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ALMOÇO BUFFET - 25 DE DEZEMBRO 2022 
LUNCH BUFFET - 25TH OF DECEMBER 2022

O almoço será servido das 13:00 às 15:30. 
Lunch will be served from 1:00 pm to 3:30 pm

Crianças: 0 – 5 anos: gratuito | 6 – 12 anos: 50% de desconto
Children: 0 – 5 years old: free | 6 - 12 years old: 50% discount

*Bebidas incluídas da selecção do Hotel: vinho branco e tinto, água mineral, 
sumos, refrigerantes e cerveja
* Drinks included from our Hotels selection: white and red wine, mineral water, 
juices, soft drinks and beer

Natal em exclusivo | Christmas exclusive

Evento em espaço privado para um mínimo de 25 pessoas – 100€ / pessoa
(sujeito a disponibilidade)
Event in a private space for a minimum of 25 people – 100€ / person
(subject to availability)

ENTRADAS | STARTERS
Salmão fumado com cebola roxa e alcaparras | Smoked salmon with red onion and capers
Camarão sobre gelo | Shrimp on ice
Seleção de charcutaria | Selection of charcuterie
Leitão assado | Roast suckling pig
Rosbife de novilho com mostarda antiga | Roast beef with ancient mustard
Salgadinhos portugueses | Portuguese snacks

SALADAS  | SALADS
Saladas simples de alface, rúcula, beterraba, tomate, pepino e milho | Lettuce, arugula, beetroot, tomato, cucumber
and corn
Molho vinagrete, de iogurte e cocktail | Vinaigrette, yoghourt and cocktail sauce
Salada de polvo com batatinha e pimentos | Octopus salad with potatoes and pepper bells
Salada niçoise de atum | Tuna Nicoise salad
Salada de bacalhau com grão | Codfish salad with cheekpeas
Salada de tomate e queijo fresco com pesto | Tomato and fresh cheese salad with pesto
Azeitonas marinadas | Marinated olives

SOPA | SOUP
Creme de abóbora com requeijão e cebolinho | Pumpkin cream with cottage cheese and chives

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN DISHES 
Filetes de dourada com molho à Bulhão Pato | Sea bream fillets with a dressing of garlic, olive oil, coriander, lemon, and white wine
Perna de borrego assada a baixa temperatura com cebolinhas | Low temperature roasted leg of lamb with chives
Tortellinis de ricotta e espinafres com tomate cherry salteado | Ricotta and spinach tortellini with sautéed cherry tomato

Batatinhas assadas, grelos salteados e arroz de forno | Roasted potatoes, sautéed greens and traditional baked rice

SOBREMESAS | DESSERTS
Buffet de sobremesas natalícias | Christmas dessert buffet
Tábua de queijos com compota caseira | Cheese board with homemade jam
Fruta laminada | Sliced fruit

€ 45,00 | Preço por pessoa - Bebidas incluídas*
Price per person – Drinks included*


